PROGRAMMA FRANCESE
CLASSE QUARTA – ENOGASTRONOMIA

· La brigade de cuisine

· La tenue professionnelle.

· Les nouveaux ustensiles de cuisine.

· De la cuisine traditionnelle à la nouvelle cuisine. 
· La carte du restaurant sur tablette tactile.

· La composition d'un menu. La réalisation d'une recette.

· Plat principal: viande et poisson.

· Saveurs raffinés: fromages français et italiens.

· La cuisine régionale italienne.

· Les produits du terroir: la mozzarella, la pizza, les lomates.
· Les recettes.

· La cuisine traditionnelle française. 
· Composition d'un menu.

· Les quiches. 
· Les sauces. 
· Elaboration de recettes.

