PROGRAMMA DI ESERCITAZIONE PRATICA DI SALA E VENDITA 
CLASSE TERZA – SALA E VENDITA
· Il vino

· La vinificazione

· Esame del vino: visivo, olfattivo e gustativo

· I vini della Campania DOCG

· I Vini Nazionali

· Abbinamento eno gastronomico

· I distillati di: vino, frutta, cereali, bacche, piante e tuberi

· Unità di misura in uso al bar

· Classificazione Americana delle bevande

· Mise en piace della sala, simmetria
· Flambé: Secondi: petto di pollo agli agrumi

· Cocktails IBA

· Frappè e frullati

· I Formaggi nazionali

· La caffetteria: cioccolata, cappuccino, caffè, tisane

· Il caffè

· Dizionario della ristorazione: Bar Mat, Bar Organizzer, Bar Spoon, Cuvée, Barrique, Decanter, Decantazione, DOC, DOCG, DOP, DASH, Drink cost, Drink list, Fili, Flair, Free Pouring, IGT, Metal Pour, Millesimato.

· Lo Champagne

· Il Caviale

· La birra

