LABORATORIO DEI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE SALA 
CLASSE SECONDA
PROFESSIONE BARISTA
· Caffè ed espresso,

· Produzione e lavorazione del caffè, 

· Principali metodi per ottenere il caffè 

· La macchina espresso

· Piccola attrezzatura

· Come si prepara e si serve un espresso.


I SERVIZI AVANZATI
· Le salse emulsionanti fredde
· le insalate semplici, miste composte
BEVANDE MONTATE E SUCCHI FRESCHI

· I Frullati. frappè, granite, sgroppino, succhi freschi (tecniche di preparazione dei succhi freschi; indicazione per la preparazione dei succhi; conservazione dei succhi freschi, succhi freschi per i cocktail)
